RESTAURATION

Wein Empfehlung

Weifiwein
Homburger Kallmuth Silvaner 0,21 € 13,50 0,71 € 44,00
Weingut Friirst Lowenstein, Erster Lage, OQbA, Trocken

Rebsorte:  Silvaner 100 %

Unser Homburger Kallmuth Silvaner "S" Erste Lage fingt das Beste aus den steilen Terrassen des
fiirstlichen Homburger Kallmuths ein. Er tiberzeugt durch eine intensive, dichte Note, die aus der
sorgfiltigen Auswahl der Trauben resultiert. Im Glas prdsentiert sich der Wein hell und einladend, mit
einem leichten, frohlichen Charakter. Florale Diifte von Geifsblatt und zarten Jasminnoten vermischen
sich mit einem Hauch von Lorbeer und Eisenkraut, dazu eine Spur Rauchigkeit. Dieser Silvaner bietet
eine feine Mischung aus balsamischen Noten und einer lebendigen Frische, unterstiitzt von einer dezenten
Mineralitdt. Ein ausgewogener Wein, der die Handschrift unseres Kellermeisters zeigt: harmonisch, mit
einer natiirlichen Balance. Perfekt fiir besondere Momente oder zum Geniefen in den néchsten Jahren.

Rotwein
Promis “CUVEE” IGT 0,21 € 25,00 0,751 € 85,00
Angelo Gaja, Toskana
Rebsorten: 55% Merlot, 35% Syrah und 10% Sangiovese

Ein Duft nach schwarzem Pfeffer und gerostetem Kaffee entschwindet dem Glas.
Am Gaumen finden sich Aromen von Pflaumen und Cassis. Ein eleganter Wein,

komplex und dicht, der in seiner zugénglichen und sinnlichen Art viel Freude bereitet.

Informationen fiir Allergiker bei unserem Service
und in unserer Allergiker Karte

Silvester Abend 2025
Aperitif
O.J. Laurent-Perrier 0,11
Menii

Gruf3 aus der Kiiche

* 3k %k

Carpaccio von der roten Beete und sautierten

Jakobsmuscheln
k ok %k

Kartoffelschaumstippchen mit gerduchertem Aal
% sk ok

Steinbutt Filet auf Balsamicolinsen
* %k

Kalbsfilet mit Morcheln und griinem Spargel an Portweinjus
%k ok 3k

Passionsfruchttortchen mit weifsem Schokoladeneis und
marinierten Himbeeren

125,00 €



