RESTAURATION

Apéritif
Champagner

0.J. Champagne Hugues Godmé

Jardins Premiers La Réserve 011 € 12,50
0.J. Champagne Hugues Godmé
Grands Jardins Le Rosé 0,11 € 15,00
Weildwein

Gavi di Gavi DOCG, Villa Sparina 0,21 €12,50 0,751 €43,00
Rebsorte: Cortese

Leuchtend strohgelb prasentiert sich dieser Gavi mit dem sauberen, intensiven Duft nach Apfeln und
Blumen.

Die angenehm erfrischende S&ure verleiht ihm Lebhaftigkeit und Finesse.

Rotwein

Valpolicella Superiore DOC
Capitel San Rocco 0,21 €1350 0,751 €45,00
Fratelli Tedeschi

Rebsorten: 30% Corvina, 30% Corvinone, 30% Rondinella, 10% Molinara,

Rossignola, Oseleta, Negrara, Dindarella

Intensives Rubinrot bis Granatrot, viel Personlichkeit mit intensiv schéner Frucht von Kirsche,
Pflaumen, Johannisheere und leichter floralen Note. Der Geschmack ist samtig harmonisch mit
leichtem Bittermandelgeschmack und dezentem Tannin.

Informationen fiir Allergiker bei unserem Service
und in unserer Allergiker Karte

Oster-Menu 2024

Gebratenes Lachsfilet im Parmesannest mit Frihlingssalat,
Wasabi-Mayonnaise und Wachtelei
€ 20,50
* % %
Tomaten-Karotten-lngwer Stppchen
€38,50
* % *
Risotto mit griinem Spargel und Morcheln
€ 20,50
* k% %
Pochierter Kabeljau
auf gedunstetem Gemdise
als Zwischengang € 22,50 / als Hauptgang € 32,00 €
Lamm-Karree auf Ratatouille mit Kartoffeln
€ 32,00
* k% %
Schokoladen-Mousse mit
Kumquats-Ragout und Honigeis
€ 13,50

4 Gange €74,00
5Gange €92,00
6 Gange  €110,00



